
Menu Week End
de Janvier

-Foie gras à l ’armagnac, chutney du moment,  
et brioche toastée (+4€)

-Crème vichyssoise,  saumon fumé, croûtons
-Tourte feui l letée aux noix de pétoncles

-Pressé de volai l le à l ’hui le de truffe,  (pickles de légumes)

-Crousti l lant au chocolat blanc,  caramel
-Nougat glacé à la pistache,  crumble,  coul is  

fruits rouges
-Dessert  du moment

-Poisson du jour ,  Beurre blanc au miso
-Fi let  de rumsteak,  sauce à l ’échalote (+3€)

-Poitr ine de porc laqué au soja,  salade japonaise
-Risotto aux cèpes et parmigiano reggiano

R E S T A U R A N T  L E S  4  S A I S O N S

N O S  E N T R É E S

N O S  D E S S E R T S

N O S  P L A T S

C E  M E N U  E ST  S E RV I  L E  V E N D R E D I  S O I R ,  
S A M E D I  M I D I  E T  S O I R

L E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S E LO N  A R R I VAG E

32€


