
menu de septembre

-Noix de Saint Jacques snackées  (+4€ sur le menu)
  risotto d’épeautre, sauce corail

-Tacos d’effiloché de porc
Potatoes au paprika fumé, salade, sauce BBQ

-Camembert (250g) rôti au miel de St Rémy des Monts et noix
Salade, potatoes
Supplément Charcuterie + 2.50 €

-Plat végétarien du moment

-Pressé de rouget au poivron et
pesto

-Foccacia, burratina, charcuterie

-Cassolette de poire et saint-
marcellin en croute feuilletéeEN

TR
ÉE

S 12.50€

10.50€

9.50€

PL
AT

S

22.90€

20.90€

16.90€

16.90€

-Planche apéro mixte,
charcuterie, fromage,
tartinade, pain

-Saucisson des amis à
partager

APÉRO

17.90€

5.60€

(2 PERS)
PI

N
SA

 R
O

M
AN

A -Alba : base crème de truffe, mozzarella, jambon
italien aux herbes

-4 fromages : base tomate, refrain, mozzarella,
chèvre, parmesan

-Capriciosa : base tomate, artichaut, mozzarella,
parmesan, jambon cru

SUGGESTIONS

DE
SS

ER
TS

-Chou craquelin, gelée de mûre, crème pralinée
et graine de courge

-Poire pochée, sablé breton, sauce caramel à
l’orange

-Coupe glacée parfum au choix
  1boules 2.50€ / 2 boules 4.90€ / 3boules 7.20€

-Assiette de 3 fromages

-Dessert du moment

8.50€

7.90€

6.90€

7.90€

SIROP AU CHOIX

NUGGETS MAISON / POTATOES 
OU 

MINI PINSA JAMBON FROMAGE

                        UNE BOULE DE GLACE
AU CHOIX 

MENU ENFANT (12ANS MAX)

MENU Entrée/Plat/Dessert         32€

ROSÉ DU MOIS :
 “A l’ombre des Oliviers”
Bouteille: 24€
Au verre : 6.50€
 
TERRASSE DU LARZAC (rouge)
Au verre : 7,50€

16.50€

14.90€

14.90€
12€
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