“LES 4 SAISONS

RESTAURANT
-Planche apéro mixte, . -Pressé de rouget au poivron et 12.50€
charcuterie, fromage, Ly | pesto
tartinade, pain LU . . .
(2 PERS) P 17.90€ o -Foccacia, burratina, charcuterie 10.50€
: —
Z -Cassolette de poire et saint-

. = L LL marcellin en croute feuilletée & )
-Saucisson des amis a & 20
partager 5.60€

-Noix de Saint Jacques snackées (+4€ sur le menu) 22.90€

risotto d’épeautre, sauce corail
on | -Tacos d’effiloché de porc 20.90€
— | Potatoes au paprika fumé, salade, sauce BBQ
< R , e
—l | -Camembert (250g) roti au miel de St Rémy des Monts et noix 16.90€
O | Salade, potatoes
Supplément Charcuterie + 2.50 €
-Plat végétarien du moment & 16.90€
-Chou craquelin, gelée de miire, créme pralinée  g.50€ SUGGESTIONS
et graine de courge
(|£ -Poire pochée, sablé breton, sauce caramel a 7.90€ MENU Entrée/Plat/Dessert  32€
0- | torange ROSE DU MOIS :
L , . “A lombre des Oliviers”
() | -Coupe glacée parfum au choix Bouteille: 24€
fﬁ 1boules 2.50€ / 2 boules 4.90€ / 3boules 7.20€ Au verre : 6.50€
- -Assiette de 3 fromages 6.90€ TERRASSE DU LARZAC (rouge)
Au verre : 7,50€
-Dessert du moment 7.90€
MENU ENFANT (12ANS MAX) < | -Alba: base créeme de truffe, mozzarella, jambon 16.50€
@ = | italien aux herbes
SIROP AU CHOIX <C
I T AT E T % -4 fromages : base tomate, refrain, mozzarella, 14.90€
ou & chevre, parmesan @
MINI PINSA JAMBON FROMAGE < . . .
. B -Caprlcmsa} : base tomate, artichaut, mozzarella, 14.90€
{C?) Y UNE BOULE DE GLACE =z parmesan, jam bOﬂ cru
% a AU CHOIX E




	menu de septembre
	APÉRO
	-Planche apéro mixte, charcuterie, fromage, tartinade, pain
	-Saucisson des amis à partager
	17.90€


	ENTRÉES
	-Pressé de rouget au poivron et pesto
	-Foccacia, burratina, charcuterie
	-Cassolette de poire et saint-marcellin en croute feuilletée
	12.50€
	10.50€
	9.50€
	5.60€


	PLATS
	22.90€
	20.90€
	16.90€
	16.90€

	DESSERTS
	SUGGESTIONS
	PINSA ROMANA
	12€




