MENU
WEEK END

Du mois d’octobre

ENTREE/PLAT/DESSERT : 32¢€
ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT: 28¢

ENTREES

. Tempura de crevette, chou rouge marine, sauce aiﬁre douce
. (Euf mollet, poelee de champignons des bois, brioche toastee
. Ceviche de dorade a l'orange, kadaif au miel

PLATS

. Parmencier de Lieu Noir Fume, sauce au beurre blanc
. Filet de beeuf, purce fumeée, sauce au poivre (+3€)
. Filet mignon truﬁé a l'abricot, purée fumée, jus corse
au thym

DESSERTS

. Poire pochée aux épices, creme diplomate et sable
. Creme noisette, crumble et sarrasin souffle
. Carpaccio d’ananas rotie, sirop au rhum vieux,
et glace coco

CE MENU EST SERVI DU

VENDREDI SOIR AU SAMEDI SOIR @\
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