
.  Po i re  pochée  aux  ép i ce s ,  c r ème  d ip lomate  e t  sab l é
.  Crème  no i s e t t e ,  c rumble  e t  sarras in  souf f l é

.  Carpacc io  d ’ananas  rô t i e ,  s i rop  au  rhum v ieux ,  
e t  g lace  coco

E N T R É E S

D E S S E R T S

M E N U
W E E K  E N D

P L A T S

.  Parment ier  de  Lieu Noir  Fumé,  sauce  au beurre  b lanc
.  F i l e t  de  bœuf ,  purée  fumée ,  sauce  au poivre  (+3€)

.  F i l e t  mignon truf fé  à  l ’abr icot ,  purée  fumée ,  jus  corsé  
au thym

E N T R É E / P L A T / D E S S E R T  :  3 2 €
E N T R É E / P L A T  O U  P L A T / D E S S E R T :  2 8 €

C E  M E N U  E S T  S E R V I  D U
V E N D R E D I  S O I R  A U  S A M E D I  S O I R  

.  Tempura de  crevet te ,  chou rouge  mariné ,  sauce  a igre  douce
.  Œuf  mol le t ,  poê lée  de  champignons  des  bo i s ,  br ioche  toastée

.  Ceviche  de  dorade  à  l ’ orange ,  kadaï f  au mie l

Du moi s  d ’oc tobre


