DECEMBRE

ENTREES

-Oeuf mollet, creme de parmesan et lard croustillant
-Escargot du Maine en cassolette a la créme et crodtons

-Brochette de crevettes au paprika, tartare d’avocat
ﬁoie gras a 'armagnac, chutney du moment, brioche toastée (+4€)

PLATS

-Poisson du jour pesto de coriandre
-Filet de beeuf, sauce aux cépes (+7€)

.,
l“ﬁ( -Supréme de pintade, sauce au vin rouge
-Filet de canette, agrumes, sauce groseille

Gratin dauphinois, topinambours au café, crémeux de céleri, petits légume

DESSERTS

-Mousse de chataigne, poire rotie et palet breton
-Créme brulée infusée au pain d’épices
-Dessert du moment
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LE MENU PEUT VARIER SELON ARRIVAGE

CE MENU EST SERVI LE VENDREDI SOIR
SAMEDI MiDI ET SOIR

RESTAURANT LES 4 SAISONS
3 PLACE DE LA VICTOIRE 72110 BONNETABLE - 02.43.29.63.71
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