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APERITIF ET AMUSES BOUCHES

ENTREE

- Noix de St Jacques en tr0|s fagons salicorne,
crémeux de carottes acidulé et siphon champagne

PAUSE FRAICHEUR

Sorbet mandarine, Napoléon et Prosceco

PLAT

Filet de boeuf, sauce foie gras, croustillant de courge,
purée de vitelotte et petits légumes

ASSIETTE DE 4 FROMAGES
DESSERT

Tartelette a la farine de chatalgne creme C|tron clementlne

-- CAFE./THE/T__ISANE |

a Reserver au 02 43 29 63 71
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